
ALLA CARTA 

Crudo di capriolo, consommé di triglia e caviale

Animella di vitello arrosto, salsa Salmoriglio

Anguilla alla brace e fungo Maitake

Potage di lumache e vongole, limone nero ed erbe selvatiche

Cappelletti di Parmigiano e salsa verde, mostarda e brodo di cappone

Risotto, zucca e arancia amara con noci nere e cardamomo

Spaghettone, alloro e ostriche 

Cosce di ninfa alla bella Aurora 
- Gnocchi di patate al pomodoro e rane - 

Salmerino alla brace e salsa italiana

Agnello, scampi e portulaca  

Maiale e radicchio

Rossini al mare
- Filetto di manzo, foie gras, seppia e salsa teriyaki -

1 o 2 portate:    € 90 
      3 portate:  € 120 

I prezzi si intendono per persona. 
Il menu alla carta è disponibile fino ad un massimo di otto ospiti. 

Informate il nostro staff su possibili intolleranze o allergie.

Coperto: € 8 



MENU DEGUSTAZIONE 

“I CLASSICI DI FEDERICO”

Animella di vitello

Cappelletti di Parmigiano e salsa verde

Rossini al mare

- Filetto di manzo, foie gras, seppia e salsa teriyaki -

Gelato mantecato al momento

€ 120

Il menu degustazione viene proposto uguale per l’intero tavolo. 
Potrebbero esserci modifiche in relazione alla disponibilità delle materie prime. 

Coperto: € 8



MENU DEGUSTAZIONE

“SCOGLIO & DOLOMITE”

Crudo di capriolo, consommé di triglia e caviale 

Potage di lumache e vongole

Spaghettone, alloro e ostriche 

Anguilla e fungo Maitake

Agnello e scampi

Zuppa Inglese

€ 160

Il menu degustazione viene proposto uguale per l’intero tavolo. 
Potrebbero esserci modifiche in relazione alla disponibilità delle materie prime. 

Coperto: € 8


